
Para Picar
Jamón ibérico 100% bellota

Jamón ibérico 50% bellota

Lomo ibérico 100% bellota

Surtido de ibérico:

   Butifarra, Morcilla achorizada

    y chorizo de herradura 

Tabla de ibéricos y quesos 

Tabla de surtidos de quesos

Chistorra de Navarra 

Cecina de vacuno 

Lomo de Orza en A.O.V.E. 

Plato o tosta de sobrasada ibérica                                                

Plato o tosta de panceta 100% bellota                                                                                     10 � 

Plato o tosta de cabeza de lomo al horno                                   10 � 

Tosta de jamón ibérico, tomate y A.O.V..E.                                   10 � 

Tosta de salmón ahumado, crema de                                         10 � 

     queso y huevas de lumpo 

Tosta de anchoa triple 000                                                            12 � 

Carrillá ibérica al PX                                                                       12 � 

Fede a elegir (menos pates y cecina)                                             3 � 

Pates gourmet                                                                                                   12 � 

    perdiz, ciervo, cecina de búfalo, cremoso

    de queso de boletus, queso con salmón 

    o queso con anchoas y nueces

Cocido Madrileño                                                                          10 � 

Fabes de Asturias                                                                           10 � 

Boquerones en vinagre                                                                    8 � 

Mojama extra de barbate 

Anchoa del cantábrico triple 000.

Matrimonio: 

      Anchoa del cantábrico Triple 000

      y boquerón en vinagre

Divorcio: 

      Sardina Ahumada 

Mejillones en escabeche XXL  

Ventresca de atún, tomate y A.O.V.E.

Ensaladilla rusa con ventresca 

Ensalada de cangrejo y piña 

Timbal de queso de cabra, foie de pato

   cebolla caramelizada y mermelada  de

    arándanos 

Media     Ración 

16 �             25 �

10 �             16 �

12 �             20 �

                    12 �

13 �             19 �

13 �             19 �

                      8 �

                    12 �

10 �             16 �

                    10 � 

10 �             15 �

                      3 �

                 3.70 �

                     3 �  

7 �              11 �

                   10 �

                     9 �

                     9 �

                   14 � 

M
enú

Para Brindar 

Vinos Blancos 
Rueda  Verdejo Cosoviejo                                         

Copa 

          2.70  � 

Rioja Valdelana           2.70  � 

Rosado Homenaje            2.80  � 
Árabe Semidulce             2.80  � 
Manzanilla             2.40  � 

Vinos Tintos  Copa 

Rioja de la casa           2.80  � 
Rioja Crianza Marqués del Puerto           3.00  � 

Rioja Crianza Ramón Bilbao           3.50  � 
R.D. Cosoviejo joven o roble           3.00  � 
R.D. Tamiz           3.00 � 
Gotas de Habla Extremadura           3.00 � 
Tinto de Verano           2.50 � 

Matarromera (Botella)           32   � 
Luis Cañas Crianza (Botella)            24   � 
Vermouth de la casa           3.00 � 
Vermouth Petroni            4.00 � 
Pedro Ximénez             2.50 � 

Cervezas
Cruzcampo de barril           2.50  � 

Aguila sin filtral barril           3.00  � 

Tercio Cruzcampo           2.50  � 

Tercio Victoria           2.50  � 

Tanque de Tinto de Verano           2.50 � 

Copa de Cerveza           3.00  � 

Tanque de Cerveza           4.00  � 

Alhambra Verde 1925           3.00  � 

Heineken           3.00  � 
Alcázar Verde           3.00  � 

Tanque de Cruzcampo sin alcohol / Tostada o Radler          2.50  � 

Cervezas Artesanas           4.00  � 

Cerveza Sin gluten           3.00  � 

Refrescos
Coca Cola / Coca Cola Zero           2.20  � 
Fanta de Naranja / Limón           2.20  � 
Lipton           2.20  � 
Gatorade           2.20  � 
Agua Mineral           1.80  � 
Agua con Gas           2.20  � 

IVA INCLUIDO - CESTA DE PAN Y PIQUITOS   2 �

C/ Salvador Rueda, 1   29720 La Cala del Moral - Tel.: 627 37 01 13

Gracias por venir
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MENU LA CALA GOURMET
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